
1 05/06/2025

Restauration universitaire d’Orléans
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Restructuration de la restauration universitaire d’Orléans : 
un projet global
- Amélioration des conditions d’accueil des convives
- Modernisation de l’offre de restauration
- Amélioration de la qualité
- Sécurisation alimentaire
- Amélioration énergétique des bâtiments et du process
- Amélioration des conditions de travail des agents de 

cuisine, de logistique et administratifs
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Construction d’une unité centrale de production : 1900m²

Démolition / reconstruction avec agrandissement
2600m² (vs 1700m²)

 réhabilitation du RDC du bâtiment Le Forum
Création d’une cafétéria 500m² (vs 250m²)
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LE FUTUR RU LE LAC

Direction du Crous d’Orléans-Tours
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RENTREE DE SEPTEMBRE 2025 

Augmenter l’offre en plats chauds
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OFFRE DE RESTAURATION 2025
EN PLATS CHAUDS SUR LE CAMPUS

Direction du Crous d’Orléans-Tours

Année 2024/2025

- RU du Forum  950 couverts/jour
- RU de l’Anatidé 550 couverts/jour

Septembre 2025  Création de deux nouveaux points chauds supplémentaires

- RDC RU Forum (ex-Agora) Pizzeria et pates : 300 repas (pizzeria et pates) 
sur place ou à emporter
- Bungalow : 500 repas à réchauffer sur place ou à emporter

Aujourd’hui : 1500 repas Aujourd’hui : 1500 repas 
chauds/ jour 

–> 
À la rentrée : 2300 repas 

chauds /jour
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Pendant les 
travaux, les 
lieux de 
restauration 
proposés :


