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Résumé :

Dans le domaine de la cosmétique, de nombreuses matiéres premiéres sont utilisées et les extraits
naturels issus de plantes en représentent une grande partie. Les extraits végétaux peuvent avoir des
activités différentes : antioxydantes, anti-vieillissement.... Cependant, leur couleur essentiellement
dO aux pigments peut étre un frein a leur utilisation car ils peuvent avoir des problémes de stabilité.
Leur dégradation se traduit par un changement de couleur ce qui peut étre incompatible avec leur
formulation. L'objectif de la thése est de trouver des conditions sélectives afin d'extraire des
composés d'intéréts sans pigments (principalement chlorophylliens). Dans un premier temps, une
étude de la stabilité des chlorophylles a permis d'identifier des conditions d'extraction et de stockage
afin d'identifier et de quantifier les chlorophylles natives et leurs produits de dégradation en fonction
des différentes approches opératoires. Cela a permis d'identifier des conditions d'extraction et de
stockage limitant leurs dégradations. Dans un second temps une modélisation a été réalisée,
principalement en chromatographie supercritique, pour déterminer des conditions d'extraction
sélective, avec des fluides supercritiques, de molécules antioxydantes (acide carnosique et
rosmarinique) d'une part et des pigments chlorophylliens d'autre part a partir de romarin, sans avoir



besoin d'effectuer de nombreuses expériences d'extraction. Finalement, une extraction par CO2
supercritique séquencée utilisant des conditions déterminées par le précédent modele a été
développée. Un systeme extraction/chromatographie en ligne a été développé afin d’appuyer ce
développement par des études de cinétiques d'extraction. Cette extraction a permis de réaliser
quatre fractions respectivement riches en caroténoides, acide carnosique, acide rosmarinique et
chlorophylles.



